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Riktlinjer for fettavskiljare

Fett orsakar stora problem

Fett som slidpps ut i avloppet skapar stora problem. Fettet stelnar och fastnar pa
viggarna 1 avloppsledningarna och pumpstationerna. Antalet fall dir fett orsakat
stopp 1 avloppssystemet har 6kat de senaste dren. Fettet kan orsaka
killaroversvimning, locka till sig rattor och ir ett arbetsmiljéproblem. Héga halter
fett i avloppsvattnet forsimrar dven reningen vid avloppsreningsverket vilket
medf6r 6kade utslapp till Indalsdlven. For att f6rhindra stérre utslipp av fett ska
typgodkind fettavskiljare finnas installerad i verksamheter som ger upphov till
mycket fett i avloppet.

Verksamheter som maste ha fettavskiljare
Alla verksamheter som hanterar stoérre méingder fett ska ha fettavskiljare. Kraven
pa fettavskiljare tas upp 1 flera olika lagar och bestimmelser.

Enligt Lagen om allminna vattentjianster, SFS 2006:412, 21 §, far inte en
fastighetsdgare anvinda en allmin VA-anliggning pa ett sitt som innebir att
avloppet tillfors vitskor, amnen eller féremal som kan inverka skadligt pa
ledningsniitet.

I Boverkets Byggregler 15 (BES 2008:6) avsnitt 6:641 stills krav pa installationer
for spillvatten, ”dar vatten kan innehalla mer dn obetydliga mingder av skadliga
iamnen, skall spillvattenet behandlas eller avskiljare installeras”. Vid nyetableringar

av verksamheter som forvintas slippa ut mer 4n 50 mg/1 krivs fettavskiljare. Dir
hinvisas till en standard SS-EN 1825-2.

Ragunda kommun har inte ndgon skyldighet att ta emot spillvatten som skiljer sig
fran hushallsspillvatten. Om Spillvatten av en annan karaktir dn
hushallsspillvatten tillats t.ex. fran livsmedelverksamheter, har Ragunda kommun
ratt att bestimma villkoren.

Exempel pa verksamheter som ska ha en fungerande fettavskiljare:

* Bageri * Mottagningskok
* Catering * Pizzeria

* Gatukok * Restaurang

* Grill * Rokeri

» Konditori/café e Slakteri

* Livsmedelsbutik med manuell hantering * Storkok

* Livsmedelsindustri

Vid osikerhet om er verksamhet behover fettavskiljare kontakta VA-
enheten.
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Sa fungerar en fettavskiljare

En traditionell fettavskiljare fungerar enligt principen att fett ar littare dn vatten.
Nir vattnet rinner genom fettavskiljaren sjunker slam och tyngre partiklar till
botten i det fOrsta facket medan fettet stiger och ligger sig vid ytan i nésta fack.
En fettavskiljare maste tommas, rengoras och fyllas pa med vatten regelbundet.
Slarvar man med det kommer slamlagret pa botten och fettlagret pa ytan att vixa
sig sd tjocka att vattnet passerar opaverkat genom avskiljaren. En fettavskiljare ska
alltsa inte bli full innan den toms. Om en fettavskiljare inte toms finns det risk att
avskilt fett bryts ner sa att det bildas gaser som kan ge dalig lukt och medféra
hilsorisker.
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Tyngre partiklar sdsom kaffesump och matrester sjunker till botten

Dimensionering

Fettavskiljaren som installeras ska vara typgodkind och funktionstestad. Den ska
vara utformad och dimensionerad enligt svensk standard EN 1825 och uppfylla
de allminna kraven enligt Boverkets byggregler. Fettavskiljaren bor vara utrustad
med larm och nivagivare. Detta for att snabbt kunna uppticka om fettavskiljaren
ar full och beh6éver tommas. Vidare ska den dven vara utrustad med en
slamavskiljardel och det bor finnas en spolbrunn efter sjilva avskiljaren.
Fastighetsdgaren och verksamhetsutévaren rekommenderas att anlita en VVS-
konsult f6r val av limplig fettavskiljare samt for att 16sa eventuella byggtekniska
problem. Ragunda kommun utf6r inte dimensionering av fettavskiljare.

Tomning och kontroll

Fettavskiljare ska tommas enligt tillverkarens instruktion med tillrickligt intervall
for att uppritthélla en god funktion. Fastighetsigaren ska kunna visa upp
tomningsavtal dir tomningsfrekvens framgar.
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En tomningsjournal ska finnas tillginglig 1 anslutning till fettavskiljaren och kunna
visas upp vid inspektion.

Besiktning, tomning och underhall bekostas av fettavskiljarens dgare.
Fastighetsdgaren ansvarar for att fettavskiljarens funktion regelbundet kontrolleras

tex med avseende pa sprickor, funktion och larm. Fér kontroller kan en VVS-
firma eller VVS-konsult anlitas.

Ansvar och skyldigheter

Ansvaret for att inte fett slipps ut till avloppet ligger pa VA-abonnenten, som
vanligtvis 4r densamma som fastighetsigaren. Det giller dven om en
verksamhetsutévare stir som byggherre vid ansdkan om bygglov. Det ar dérfoér
rekommenderat att verksamhetsutovaren och fastighetsigaren sinsemellan i ett
avtal klarligger det ekonomiska och tekniska ansvaret for installation, drift och
underhall av fettavskiljaren.

Vid start av en verksamhet 1 en ny byggnad eller vid vasentlig dndring av
verksamhet i en befintlig byggnad (t.ex. dndring av butik till restaurang) stills krav
pa fettavskiljare i samband med bygglovsgranskning. Fettavskiljare kan dven
behova installeras om en befintlig livsmedelsverksamhet dndrar sin inriktning.

Ej fungerande eller ej atkomlig/témningsbar fettavskiljare
e Ragunda kommun kan stinga av inkommande vatten till ber6rd fastighet
ddr verksamheten bedrivs.
e TFastighetsigaren kan bli ersittningsskyldig f6r spolningar, filmningar och
killaroversvimningar.

e Ragunda kommun har ritt att inspektera fettavskiljaren.

Installation av fettavskiljare
e S6k bygglov (ny verksamhet) eller gbr en bygganmailan (enbart installation
av fettavskiljare).

e Ta hjilp av en rorfirma eller en VVS-konsult f6r att fa hjilp med
dimensionering av fettavskiljaren.

e Placera fettavskiljaren bra ur livsmedelshygienisk synpunkt.
e Placera fettavskiljaren sa att den litt gar att témma.

e Tom din fettavskiljare med tillrickligt intervall f6r att uppritthalla en god
funktion

Kontakter:
VA-enheten Ragunda kommun nas via kundcenter 0696-68 20 00

Bygg och miljokontoret nas via kundcenter 0696-68 20 00
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